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ARTA DEI VINI

Exklusive Weinempfehlung unseres Hauses




Vini Bianchi

Pinot Grigio Collio DOC ,Livon“ 0,75 26,90 euro
Eegion: Friaul

Rebsorten: 100% Pinot Girigio
Ov‘qanolep’rik: Im Glas prasentient sich dieser Grambmv‘gmnder s’rrolf\gelb

mit griinlichem Schimmer. Intensiver Duﬁ mit Ankléngen von weifSen
Bliuten und Frichten. Im Mund trocken und fru\clf\ﬁg, sauber und klar
mit dezentem S('iww*espiel und anhaltendem Nachhall.

Sewviewvowscwag: Sehr gut zu Fleisclz\gewicl/\fen und ]\]mdelspeziali’ré\’ren

mit Fisch.

Chavrdonnay lLe Bruniche IGT 0,75 24,90 euro

, Lenuta di Noz=zole”

Region: Toscana

Rebsorten: 100% Chardonnay

Ov‘ganolep’rik: Jntensive Aromen von ;z\pfeln, pfirsicl/\ und pﬂau\mem mit
Noten von Zi’rv‘usfv‘i)\ch’ren. Jm ;Z\bgomg trocken.

Sewrviervorschlag: Sehr gut zu Fisclx\gericl/\’ren und Weiﬁem Fleisch.

Lugana DOC ,Ottella“ 0,751 26,90 euro
Region: Venetien ;
Rebsorten: Trebbiano di Lugana

Ovrganoleptik: Strahlendes Strohgelb. Das Bouquet ist auflerstelegant
und erinnert an 7Z\pfe| und pfiv‘sic'r\e. Im Geschmack trockenpam Gau-

men fv‘ucl/\’rig und aromatisch mit schonem Schmelz und kew\iger Frische.

SewvieVVOrscl/\|ag:To|| zu Fischgewiclx\’ren und Vov*speisen.

Vini Rosati

Chiareto Garda Classico DOC 0,75 21,90 euro

»Bulgarini“
Region: Lombardei
Rebsorten: Giroppello, Mdrzemino, Sangiovese und Barbera

Ov‘gay\olep’rik: Berillantes-Rosa mit purpurnen Reﬂexen. ;L\u(f?ergewélz\n—
licher Dv\ﬁ mit ;Z\V\klb'uf\gen von Wilolv*osen, Himbeeren und pfirsiclf\blikfen.
elegan’r am Gaumen mit angenel/\mer Trische und fv‘ucl/\’riger Note.
Serviervorschlag: Toll zu Hauptspeisen mit Fisch und weiffem Fleisch.

Passt pev‘fek’r auch zu geg rilltem Gemlise.

Lumarve Rosato JQT 0,75l 29,90 euro

, Lenuta Juzzolini*

R egion: Kalabrien

Rebsorten: Giaglioppo, Cabernet Sauvignon
Ov‘qanolep’rik: Lachs und Kirsch farbig, feinev‘ Dmﬁ, blmmig und

gewiirzt mit zartem Geschmack, harmonisch und lebendig.

Sewrviervorschlag: Lasst sich zu vev‘sc[/\ieolenen\/ov‘speisen und

Hauptspeisen mit Fisch und weiffem Fleisch servieren.

liebe QQaste des Hauses

weitere Weine, sowie den Wein des Monats,

halten wir f,jm Sie bereit. Bitte spreclx\en Sie uns an.



Vini Rossi

Malvasia Nera 0,75 21,90 euro
»Conte di Campiano”

Region: Apmlien
Rebsorten: 100% Malvasia Nera
Orqay\olep’rik: Rubinrote FFarbe, Bomque’r von Kirschen und

Beeren, intensiver und weicher Geschmack.

Serviervorschlag: Passt exzellent zu wav‘men\/orspeisen, deﬁigen

N Mclelgericlf\’ren und Fleisch.

» Primius? 0,75l 21,90 euro
Primitivo di Manduria

Region: ;L\pulien
Rebsorten: 100% Primitivo di Manduria
Orqanolep’rik: Rubinrot mit grani’rey\en Reﬂexen. Jn der Nase

Bomqu\e’r nach Himbeeren, Brombeeren und Kirschen. W&rzigev‘
Duﬁ nach Vanille und gerosteten Kaﬁeebol/\nen. Am Gaumen somﬂ
und korperreich mit langem, weichem Abgang.

Sevviervorschlag: Jdeal zu 9egwi”’rem Fleisch, gev‘eiﬁem Kase

und Lamm.

,Vigna Pedale“ Castel del 0,75! 24,90 euito
g
Monte Riserva DOC , Tovrevento”

Eegion: 7Z\pu\|ien

Rebsorten: Nero di Troia

Ovrganoleptik: L ebhaftes Rubin. Duft nach Sauerkirsche, Brom-
beermarmelade und Holundenr. \/\)Dw*zige Noten nach Leder und

Tabak sowie Vanille. Tm Mund tppig und saﬁig mit eleganter
Trische.

Sev‘viervorscl/ﬂag: Denr perfelde Beglei’rev‘ zurotem Fleisch und
Gevrvichten mit Pilzen.

Brunello di Montalcino 0,751 59,90 euro

Castelgiocondo DOC ,Frescobaldi“

Regior/\: Toscana

Rebsorten: 100% Sangiovese Girosso

Ovrganoleptik: Rubinrot:Duft von Sauerkirsche, Backpflaume und

schwarzer Johannisbeere. Daneben wirzige Eindriicke von Lakritz und

Zimt. Am QGaumew strukturiert mit feiner Frische, kernigem aber schon
weichem Tannin und einer tollen mineralischen Vene. Opulen‘r und doch
|eic|/\1“’:13\§ig.

Serviervorschlag: Toll zu rotem Fleisch.

Amarone Campo dei Gigli 0,751 64,90 euro

DOC ,S.Antonio”
Region: Venetien

Rebsorten: Corvina und Corvinone, Rondinella, Croatina und Oseleta
Ov‘qanolep’rik: Dichter Rubin und purpurner Schimmer. In der Nase

ein breit gefc'iclf\ev*’res yl\romenspek’rru\m: eingeleg’re Kirsche, Backpﬂaume,
Rosinen, Tabakblatt, Kaﬁeebolf\ne und Vanille. Am Gaumen mit ge-

schmeidigem Kovrper, schonem Trinkfluss und animierender Frische. Gut

9ebav\’r und intensiv.

Sewrviervorschlag: Jdeal zu rotem Fleisch und Pasta mit Pilzen.

» Cignatello’ Rosso Toscano 0,751 Preis auf Anfrage i

JAQT ,Marchesi Antinowi“

Eegion: Toscana

Rebsorten: Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc
Owganolep+il<: In der Nase Brombeere, schwarze Johannisbeere mit
wiirzigen Noten nach Zimt, Gewiirznelke, Leder und Salbei. Im Mund
samtig und Sc[/\malzig, verfﬁ\[/wev‘iscl/\ mit Seidigen_[:anninen. Im ;L\bgomg
|cw\g und mit gescl/\liﬁey\er S’rof‘ﬂigkei’r.

Serviervorschlag: Ein aristokratischer Roter, der bestens Lamm und
ein Steak vom Guill beglei’re’r.
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